LES CLASSIQUES DU VAL

HUITRES GILLARDEAU N°3
3 pieces 22,00 . 6 pieces 40,00

TERRINE FOIE GRAS D’OIE
brioche

42,00

BISQUE DE HOMARD
fine champagne

21,00

MAGRET DE CANARD
séché . saumuré . lentille . miso

38,00

TURBOT
beurre blanc . écrasé de pommes de terre . sucrine

52,00

HOMARD ENTIER 500-600 gr
beurre citron . paella

70,00

FREGOLA SARDA
sorbet au topinambour

42,00

CREMEUX
pistache . mojito . crumble cacao

18,00

DAME BLANCHE
glace vanille

18,00

SELECTION DE FROMAGES
« René Straet »

19,00

NOTRE SELECTION DE VIANDES

frites . salade . béarnaise minute

LE TOMAHAWK ANGUS « EIFEL » 1.5kg
160,00

RIB EYE DRY AGED « SIMMENTAL » 400gr
65,00

LE NEW-YORK STEAK SASHI 500gr
80,00

RIB EYE SASHI 400gr
70,00

Le Sashi est un label de beeuf haut de gamme,
souvent finlandais, réputé pour son persillage
exceptionnel, sa tendreté et son goiit beurré, lauréat
du World Steak Challenge. Créé par le maitre-
boucher John Sashi Nielsen (JN Meat), il désigne une
sélection rigoureuse de races Ayrshire ou Holstein,
nourries a I'herbe, affinées pendant plusieurs
semaines

LE MENU GASTRONOMIQUE DU VAL

Nous sommes heureux de vous présenter notre menu gastronomique variant
selon les saisons et les produits locaux afin de valoriser notre belle région.

Notre équipe de Salle vous présentera le menu a votre arrivée.

En vous souhaitant une trés bonne dégustation & un agréable moment.

4 plats . 85,00

5 plats . 100,00

6 plats . 115,00 (avec le fromage)
Fromage place dessert suppl. 8,- €

sur demande, accord mets - vins possible
merci de bien prévenir notre équipe en cas d’allergies ou intolérances


https://www.google.com/search?q=Sashi&rlz=1C5CHFA_enBE1170BE1170&oq=sashi+meat+label&gs_lcrp=EgZjaHJvbWUyBggAEEUYOTIHCAEQIRigATIHCAIQIRigATIHCAMQIRigATIHCAQQIRigAdIBCDI3MTBqMGo3qAIAsAIA&sourceid=chrome&ie=UTF-8&mstk=AUtExfDSfjC_JC8iCcuCuhsfrSxd_mBgeLIbfba_isZbsNNwkFjFtNQafDyaSJXwP5WSaWm9tm5sHwaY_Xqg_LJb8KQQ8fBfhZZeYXnFURXSY4Qjz7nicyDR4IZdswCYxCdE1b4&csui=3&ved=2ahUKEwjJ6vKLmsCSAxUZ3QIHHSPxEXYQgK4QegQIARAB

